Weine zum Grillen
v -

abgestimmte
Grillen im praktischen
und sparen Sie 16,45 €.
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48%

statt: 65,44

6 sorgfaltig ausgewahlte Weine,
ideal zum Grillen zum Vorteilspreis

Gratis Weintrager - praktisch zum Mitnehmen
oder Verschenken

Expertisen-Flyer mit Infos zu den Weinen und '
passenden Speisenempfehlungen

Jetzt in unserer Weinabteilung zugreifen und die T
Grillsaison mit den passenden Weinen geniefen!
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Argentinien-Mendoza

Bodega Catena Zapata

Alamos Chardonnay

trocken

Die fruchtigen Aromen ergéanzen

gegrilltes Gemiise, Fisch und Ge-

fliigel, wahrend die cremige Tex-

turund der zarte Holzeinfluss mit

den Rostaromen harmonieren.

Gegrilltem Fisch, Gefligel,
und Maiskolben mit Butter

Deutschland-Pfalz

- Weingut von Winning
Win Win Rosé VDP.Gutswein
trocken
Saftige rote Friichte, eine dezente
Wiirze sowie eine spannende
Saure harmonieren besonders
gut mit Gegrilltem, da die Frische
die Rostaromen vom Grill perfekt
erganzt.

Gegrilltem Gefltgel, Bratwurst
und Antipasti

Deutschland-Baden

Weinhaus Heger

Merdinger Biihl Spatburgunder
Qualitatswein

trocken

Durch die feine Kirsch- und Beerenfrucht,

der moderaten Saure und den weichen '
Tanninen wirkt er nicht zu schwer und be-

gleitet typische Grillgerichte harmonisch. BENUARA

Pute mit Krauter- oder
Knoblauchmarinade

CUSUMAND

Neuseeland-Malborough

Felix Solis

Pulpo Sauvignon Blanc
trocken

Der Sauvignon Blanc st leicht bis
mittelgewichtig, mit Zitrus- und
Krduternoten, und wirkt dank der
deutlichen Saure knackig.

Gegrilltem Fisch, Tintenfisch
und Gemiise

Spanien-Rioja

Baron de Ley

Rosado DOC

trocken

Mit den Aromen von roten Beeren
und einer angenehmen Saure
begleitet er besonders gut leichte
Grillgerichte. Durch die unkompli-
zierte Art wirkt er nie zu schwer.
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BARON DE LEY

Grillkase und marinierten
Schweinenackensteaks

Italien-Sizilien

Cusumano

Benuara Nero d'Avola-Syrah IGT
trocken

Dieser Wein greift mit der kréftigen,
dunklen Beerenfrucht, der saftig
feinen Struktur, der mediterranen
Wiirze und den weichen Tanninen
Rostaromen harmonisch auf.

Rindersteaks, Lammkoteletts
und Schweinesteaks



