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Zutaten fiir 2 Personen

2 Schokomuffins

2 EL Spicebar Kokosblitenzucker
1TL Spicebar Ceylon Zimt

1 Spicebar Bourbon-Vanilleschote
3 EL Kirschwasser (Likor)

Zubereitung

Die Muffins zerbrdseln.

Zucker in einer Pfanne karamelli-
sieren. Ceylon Zimt und Mark der
Vanilleschote dazugeben. Mit dem
Kirschlikor abloschen.

Die Kirschen aus dem Glas abtop-
fen lassen. Dann ebenfalls in die
Pfanne geben, alels vermengen
und abkiihlen lassen.
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300 g Sauerkirschen

2 EL Starke

200 ml Sahne

1 Tite Vanillezucker

2TL Spicebar Stindhaftes Topping

In der Zwischenzeit die Sahne mit
dem Vanillezucker steif schlagen.
Die jeweiligen Komponenten (wie
umseitig auf dem Bild zu sehen)
nun abwechselnd schichten.

Final die Vanillesahne mit unse-
rem Siindhaften Topping garnie-
ren und dann genieBen. Guten
Appetit!



