
Texican Hotdog

Für 10 Personen

Zutaten:

• 250 g Hotdog Würstchen
• 500 g Chili con Carne
• 200 g Guacamole
• 600 g Hot Dog Brötchen
• 200 g Sauerkraut
• 30 g Röstzwiebeln
• 50 g Tacos Cheese
• 10 g Koriander

Zubereitung:

Chili con Carne und Hotdog Würstchen warm stellen. Guacamole, Hotdog-
Brötchen, Sauerkraut, Röstzwiebeln, Tacos und Koriander bereitstellen. 

Hotdog-Brötchen toasten, der Länge nach aufschneiden und mit Guacamole 
bestreichen. Warmes Hotdog Würstchen hineinlegen, mit Chili con Carne 
überziehen und darauf das Sauerkraut locker verteilen. 

Anschließend mit Röstzwiebeln, Tacos und Koriander bestreuen.


