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Raclette-Rezept

Kalbsrollchen mit Senf & Basilikum
dazu Kirschtomaten & Parmesan

Zutaten fiir 4 Pfannchen:

200¢ Kalbsschnitzel
1EL Senf

1 kl. Bund Basilikum

4 Stiick Kirschtomaten
60g Parmesan

Salz und Pfeffer aus der Miihle

Zubereitung:

Das Schnitzel diinn der Lange nach aufschneiden, salzen und pfeffern.

Das Fleisch mit Senf bestreichen und mit gehacktem Basilikum bestreuen.
Das Fleisch stramm zu einer Rolle drehen und mit einem SpieB fixieren.
Tomaten in kleine Ecken schneiden.

In das Formchen zwei diinne Scheiben von der Rolle und die Tomaten legen.
Mit Parmesan bestreuen und iiberbacken.



