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Raclette-Rezept

Hollandische Austern mit Fenchel
mit Gruyer Giberbacken

Zutaten fiir 4 Pfannchen:

4 Stiick Holldndische Austern

50 g Fenchel

60 g Le Gruyer

1 Spitzer Zitrone

Pfeffer aus der Miihle

Garnitur: Bio-Orangenschale und Queller (frisch von der CITTI SEAFOOD Theke)

Zubereitung:

Den Fenchel in feine Streifen schneiden, mit etwas Salz und Pfeffer wiirzen und
in die Formchen verteilen.

Die Austern 6ffnen und die Schale sdaubern. Den Fenchel in die Schale geben
und die Auster auf den Fenchel legen. Mit geriebenem Kase bedecken und
gratinieren.



