
N E U S E E L A N D  H I R S C H  A B E N D  – 
S C H L E M M E N  M I T  P R O F I K O C H  S H A N N O N  C A M P B E L L



um Hirsche aufzuziehen. Den typisch milden Geschmack und die zarte 
Konsistenz

Sie können sich frei bewegen und natürlich fressen

Silver Fern Farms
Frisches Hirschkeulensteak 

Silver Fern Farms
Frisches Hirschgulasch
aus Neuseeland

Silver Fern Farms
Frische Hirschrückensteaks

Silver Fern Farms

aus Neuseeland

Silver Fern Farms 
Frisches Hirschkeulensteak

Silver Fern Farms
Frische Hirschkeule ohne Knochen 

NATÜRLICH NEUSEELAND
SILVER FERN FARMS IN IHREM CITTI MARKT

AMUSE BOUCHE

YUK HOE KOREAN TATAR

HIRSCHSTEAK

5-GÄNGE-MENÜ
SCHLEMMEN MIT PROFIKOCH SHANNON CAMPBELL

WEIN
IM CITTI MARKT

ERHÄLTLICH



  DONUTS GEFÜLLT MIT JAPANISCHEM HIRSCH CURRY
                                                            

zusammen mit dem Birnen Relish servieren.

ZUBEREITUNG

FINISHING ZUBEREITUNG

ZUBEREITUNGZUTATEN

ZUTATEN
FÜR DAS CURRY

ZUTATEN

ZUTATEN
FÜR DAS RELISH



YUK-HOE 

und ziehen lassen.

3. Die Birne schälen und in Streifen schneiden. In einer 

ZUBEREITUNGZUTATEN

4 EL Mirin

MONGOLISCHES HIRSCHFLEISCH  

ZUBEREITUNGZUTATEN

ZUTATEN
FRITTIERTES NEUSEELANDHIRSCH

MARINADE

PANADE

schneiden.

KOMBU GEBEIZTES HIRSCH SCHEIBEN
MIT AUSTER MAYONNAISE

ZUBEREITUNG

ZUBEREITUNG

ZUTATEN

ZUTATEN



NEUSEELANDHIRSCH STEAK

ZUBEREITUNG

ZUBEREITUNG

ZUBEREITUNG

ZUTATEN

ZUTATEN
UMEBOSHI PFLAUMEN BUTTER

ZUTATEN

ZUTATEN
FÜR STEAK ANBRATEN

Pfeffer
Salz

FREUEN SIE SICH AUF WEITERE EVENTS.


