
JAPANISCHES WAGYU
DAS WERTVOLLSTE FLEISCH DER WELT
Entdecken Sie das einzigartige Geschmackserlebnis von japanischem Wagyu, 

faszinierenden Marmorierung des Fleisches, die 
für eine zarte, saftige Textur



www.cittimarkt.de/wagyu

JAPANISCHES FLEISCHHANDWERK
Seit 1953 ist die Meat Japan Onishi-Metzgerei 
japanisches 

Raizo Onishi und sein 
Sohn Hideki Onishi,  
Leiter der historischen 
Metzgerei in Kyoto
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FETTMARMORIERUNGSGRAD
AUSGEZEICHNETE QUALITÄT 
MIT A5-GRADING

klasse Das „A“  steht 
für einen überdurchschnittlich hohen Gehalt 
an stark marmoriertem Fleisch im Vergleich zu 
anderen Tieren
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